VICIA



Viola é la birra dal forte potere
evocativo, che richiama mondi

e sensazioni svariate legate ai molteplici
significati del suo nome: dal colore

allo strumento musicale, dal nome

di donna al fiore. Una molteplicita
contenuta nell'iconica bottiglia e che
diventa stile di vita appena la si stappa.
Ogni Viola ha il suo gusto e la sua
personalita. Tutte sono pero unite da un
comune denominatore: I'alta qualita
abbinata a una piacevolezza seducente.
Viola e I'ltalia, I'anima e l'ispirazione

di questa birra. L'Italia con la sua
atmosfera ricca di paesaggi unici,
tipicita, cultura, storia, tradizioni

e bellezza ha contribuito a dare a Viola
la sua identita creativa ed elegante.
Bevi e vivi Viola: unica e inconfondibile,
da condividere in ogni momento.

VICILA

Viola as beer has a strong evoking power:

it summon worlds and various sensations
related to multiple meanings of its italian
name: from the purple color to the musical
instrument, from a woman's name to the flower.
A multiplicity contained in the iconic bottle that
becomes a lifestyle as soon as it's uncorked.
Each Viola has its own taste and its own
personality. However, all are united

by a common denominator: high quality
combined with a seductive pleasure.

Viola is Italy, the soul and inspiration

of this beer. Italy with its atmosphere

full of unique landscapes, typicality, culture,
history, traditions and beauty helped to give
Viola its creative and elegant identity.

Drink and live Viola: unique and unmistakable,
to share at any time.



VICILA taste look 35 5 cl.

bionda lager 5.6

PLATO: 13,5 I luppoli piu pregiati e una selezione di varieta diverse di malto
d'orzo distico primaverile caratterizzano Viola Bionda Lager
ALCOOL: 5,6 % Vol con un sapore secco e gradevolmente arrotondato; uniti alla
- sua bianca e persistente schiuma, rendono l'esperienza
BITTERNESS: IBU 18 degustativa di questa birra unica e inconfondibile.
- The finest hops and a selection of different varieties of spring two-row
COLOR: EBC7 11 barley malt characterize Viola Bionda Lager with a dry and pleasantly
- rounded flavor; combined with its white and persistent foam, make

SERVE COOL: the tasting experience of this beer unique and easily recognizable.
+3°C/ +5°C

bianca blanche 4.8

PLATO: 11,8 La peculiarita di Viola Bianca Blanche é I'utilizzo del luppolo Saaz,
Bhirra _— che conferisce una nota delicata amara. Naturalmente non
[ ALCOOL: 4,8 % Vol filtrata ed arricchita da una miscela di spezie come coriandolo
_— e buccia d'arancia, questa birra esalta la piacevolezza e la
BITTERNESS: IBU 14 freschezza delle blanche col gusto unico Viola. e
—_— The feature of Viola Bianca Blanche is use of Saaz hops, which gives
— COLOR:EBC7 a delicate bitter note. Naturally unfiltered and enriched with a blend
iro d ale 6.6 - of spices such as coriander and orange peel, this beer enhances the
258 rod. &18 £ SERVE COOL: pleasantness and freshness of blanche-style beers with the unique Tt 1ot i A

+3°C / +5°C Viola flavor.

rossa red ale 6.6

PLATO: 15 Nello splendido colore di questa Viola Rossa Red Ale si scorgono
. I —— riflessi ramati e color rubino, accompangati da una schiuma
bionda lager 5.6 rossa red ale 6.6 ALCOOL: 6,6 % Vol bianca e compatta. E una birra ricca di sapori di spezie, che bionda lager 5.6 bianca blanche 4.8 rossa red ale 6.6
- avvolgono il palato e lo conquistano con un finale rotondo e
BITTERNESS: IBU 27 persistente.
- Coppery and ruby reflections can be seen through the splendid color
[ amans.) LI, COLOR: EBC 40 of this Viola Rossa Red Ale, accompanied by a white and compact
T o e W foam. It is a beer rich in spice flavors, which envelop the palate and
[ . conquer it with a round and persistent finish.
+4°C / +6°C
numerotre pale ale 6.9
PLATO: 15 Viola numerotre & una bionda pale ale rifermentata in bottiglia
| R e non filtrata, dal colore giallo intenso leggermente ambrato.
\ﬁ_\,/"" <. ALCOOL: 6,9 % Vol L'utilizzo di malti d’orzo conferisce note decise di cereali e malto,
//’b % N, ——— che combinate alll'intenso aroma floreale e di frutta esotica
{ ) (PR BITTERNESS: IBU 30 creano un‘esperienza sensoriale unica.
vl — Viola numerotre is a bright amber-yellow pale ale refermented in
COLOR: EBC 13,5 bottle and unfiltered, with an intense yellow color slightly amber.
/ / ! - The use of barley malt gives strong notes of cereals and malt, and
\ \ 1 SERVE COOL: combined with the intense floral and exotic fruits’ aroma create a
B birra B birra \ A +4°C / +6°C unique sensory experience.
- =

IPA india pale ale 5.8

PLATO: 13,5 Viola IPA é la scelta di rendere protagonista il gusto:
coniuga la rotondita di aromi tropicali con la spigolosita di toni

,I"\

ALCOOL: 6,6 % Voi. resinati, appoggiandosi ad un corpo delicatamente maltato.
1 ianca blanche 48 lﬂumarnu—e paleale &4 — Il suo cuore luppolato unisce tutte queste sensazioni
\ BITTERNESS: IBU 54 finalizzandole in un delicato amaro.
’ - Viola IPA is the choice to make taste the main actor: it combines
, COLOR: EBC 16 the roundness of tropical aromas with the angularity of resin tones,
b 4 leaning on a delicately malty body. Its hopped heart unites all these
A SERVE COOL: sensations finalizing those in a delicate bitter.

+4°C / +6°C

bianca blanche 4.8 numerotre pale ale 6.9 numerotre pale ale 6.9 IPA india pale ale 5.8




Viola 10t

VICILA

AMNNIVERSARY

since 2010

VIOLA 10th Anniversary

PLATO: 12,5 Per Viola 10th Anniversary, una birra bionda pale ale non filtrata,
abbiamo scelto luppoli in fiore e malti 100% italiani, che le donano
ALCOOL: 5,7 % Voi. aromi agrumati e note dolci: al gusto un amaro deciso ma non
protagonista é bilanciato da un corpo secco e rotondo,
BITTERNISS: IBU 30 accompagnato da un leggero tocco floreale ed una fresca base
— resinosa.

COLOR: EBC 16 In our Viola 10th Anniversary, an unfiltered pale ale blonde beer, we
— selected 100% Italian hops in bloom and malts, that brings citrus aromas
SERVE COOL: and sweet notes: on taste, a strong but not protagonist bitterness is
+3°C/ +5°C balanced by a dry and round body, accompanied by a light floral touch

and a fresh, resinous base.




Produced and distributed worldwide by:
Birra Arduini S.r.l. - Via Nazario Sauro 30
47841 Cattolica (RN) - Tel. +39.0541.961015
Email: export@birraviola.it - Web: www.birraviola.it

Distribuita in Italia da:
Turci Bevande S.r.l. - Via Emilia Romagna 271
47841 Cattolica (RN) - Tel. +39.0541.961015
Email: info@turcibevande.it - Web: www.turcibevande.it



